“NOS PLATS

Salade, Carotte, Chou rouge, Tomates Cerises, Toasts de
Saint Marce”in, Tomates Comfites, Noix

Salade Cocotte 22
Sa]ade, Tenders de Poulet, Lard Fumé, Oeu{", Parmesan,

Oignons crispy, Tomates Cerises, Sauce Caesar

Le Big Burger de I'Ubaye 25

Pain 3 Iourger Iorioché, Steak Fagon loouchére, Bacon,
Compotée d|0ignons rouges, Tomate, Tome de
Montagne, Salade, Frites

> DisponiHe sur deman&e en version steaL végétarien

Le Burger Poulette 22
Pain 3 Iourger Iorioché, Poulet Pang Cornﬂal(es, Sauce

Barloecue, Compotée dIOignons rouges, Tomate, Tome

Je Montagne, Sa|ade, Frites

La Viandarde 25
Entrecc“)te, Sa|ade, Frites

Sauce maison en supp : Poivre ou Gorgonzola 2
Le Tout Cru 23

Tartare (Je Boeu{" coupé au couteau, Parmesan, Tomates

ConFites, Cépres, Cornichons, TruFFe, Sa|ac1e, Frites

Fish and Chips 22
Filet de Caloi”aud pané, Frites, Sauce Tartare maison

Salade Altitude 23

() La Coquillette 24
Coqui”ettes a |a créme Je TFU\CFG, Jamloon, Oeu{",

Parmesan

() Le Fromager 23

Gratin (Je Gnocchis, Gorgonzo|a,
Charcuterie, Sa'ade

(7 La Crolte Alpine 22

Pain de campagne iml?iloé de vin |9|anc, Tome de
Montagne, l_ard, Créme, OeuFau plat, Salade

A PARTAGER (OU PAS) A TAPERO

Planche de Charcuterie 14

Planche mixte 19
Charcuterie et Fromage

Terrine de I'Ubaye "Le Fumeton" 11

() Saint Marcellin & la Truffe 12

Portion de frites 5

Prix WC service compris |_a |iste des a”ergénes est consultab]e dans la sa”e intérieure du restaurant

Steal( haché {"agon Ioouchére, Frites 15

ou Tenders de poulet, Frites g
ou Coqui“ettes, Jambon C%
| Glace Haribo ou | Compote —
Capri Sun ou Sirop %
Jusqu'da 12 ans max. =
LE MENU SKIEUR 22

Steak haché 3 cheva|, Frites, Salade

Dessert du moment ou Fromage blanc

NOS DESSERTS

Le Brownie

Brownie au choco|at 8 Noix de Pécan, Creme Anglaise

Dessert du moment

(demander |a recette dujour)

Fromage blanc de montagne

Fromage |9|anc avec Sucre, Cou|is ou Mie|

Le Tiramisu du moment

Tiramisu (demander |a recette du moment)

Café ou Thé gourmand

Génépi Gourmand + 36
Glaces 1boule

2 boules
3 Iooules


https://atelierdeschefs.fr/recettes/4874/sauce-caesar/

