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L'Ubayenne 23
Salade, Tourtons de IIUlaaye, Charcuterie, Ravio]es du

Champsaur, Fromage, Tomate

Salade Cocotte 22
Sa|acle, Tenclers de poulet, Bacon, OeuF,

Oignons crispy, Tomates, Cruc]ités, Sauce Caesar

Le Big Burger de I'Ubaye 25

Pain 3 Iourger brioché, Steal< Fagon loouchére, Bacon,
Compotée cJ'Oignons rouges, Tomate, Tome de
Montagne, Salacle, Frites

> DisponiHe sur (Jemanoe en version steaL végétarien

La Viandarde 25
Entrecote 250 grammes, Salade, Frites

Sauce en supp : Cépes, Gorgonzola 2
Le Tout Cru 22

Tartare de Boechoupé au couteau, Parmesan,

Tomates comfites, Capres, Truge, Frites, Sa|ac1e

Z%) Fish and Chips 22
& o Filet de Cabillaud pane, Frites, Sauce Tartare maison
= La Coquillette 24

— Coqui”ettes 3 la crame de Truffe, Jambon, Oeuf

Le Fromager 25

Gratin de Gnocchis, Gorgonzola,
Charcuterie, Salade

La Bralante 24

Boite chaude cJes Alpes, Charcuterie,

Pommes de terre

A PARTAGER (OU PAS) A TAPERO

Planche de Charcuterie 13

Planche mixte 18
Charcuterie et Fromage

Saucisson 1

Terrine de I'Ubaye "Le Fumeton" 9

Saint Marcellin & la Truffe 12

Prix TTC service compris La liste des a”ergénes est consultable dans |a salle intérieure du restaurant ,/';'I{\

Steak haché Fagon l?ouchére, Frites
ou Tenders de poulet, Frites

ou Coqui“ettes, Jambon

Iboule de glace ou | compote

Capri Sun ou Sirop

POUR LES KIDS

Jusqu'da 12 ans max.
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LE MENU SKIEUR

Steak haché 3 ckeval, Frites, Salade

Tarte du moment ou Fromage blanc de ||U|9aye

NOS DESSERTS

Le Mug Cake

Coeur coulant au chooo|at servi dans sa tasse, Chanti”y

La Tarte du moment

Tarte ((Jemander ]a recette (Ju moment)

Fromage blanc de L'Ubaye

Fromage |9|anc avec Sucre, Cou|is ou Mie|

Le Tiramisu du moment

Tiramisu (demander |a recette du moment)

Café ou Thé gourmand

Génépi Gourmand + 36

Glaces
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https://atelierdeschefs.fr/recettes/4874/sauce-caesar/

