
NOS PLATS

Salade, Tourtons de l'Ubaye, Charcuterie, Ravioles du
Champsaur, Fromage, Tomate

L'Ubayenne

Tiramisu (demander la recette du moment)

8

9

Tartare de Boeuf coupé au couteau, Parmesan,
Tomates confites, Câpres, Truffe, Frites, Salade

Steak haché à cheval, Frites, Salade 
Tarte du moment ou Fromage blanc de l'Ubaye

1 boule
2 boules 
3 boules

3
5
7

Salade Cocotte 

Boite chaude des Alpes, Charcuterie, 
Pommes de terre

La Brûlante

PO
UR

 LE
S 

KI
DS

Steak haché façon bouchère, Frites 
ou Tenders de poulet, Frites 
ou Coquillettes, Jambon
1 boule de glace ou 1 compote
Capri Sun ou Sirop
Jusqu'à 12 ans max.

A PARTAGER (OU PAS) A l'APERO

Planche de Charcuterie

Planche mixte
Charcuterie et Fromage

Saucisson

Terrine de l'Ubaye "Le Fumeton"

NOS DESSERTS

Cœur coulant au chocolat servi dans sa tasse, Chantilly
Le Mug Cake

Tarte (demander la recette du moment)

La Tarte du moment

Fromage blanc avec Sucre, Coulis ou Miel

Fromage blanc de L'Ubaye

Le Tiramisu du moment

Café ou Thé gourmand

23

22

24

8

7

7

13

18

11

9

Le Tout Cru 22

15

LE MENU SKIEUR 22

2

> Disponible sur demande en version steak végétarien

Saint Marcellin à la Truffe 12

Pain à burger brioché, Steak façon bouchère, Bacon,
Compotée d'Oignons rouges, Tomate, Tome de
Montagne, Salade, Frites

Le Big Burger de l'Ubaye

Entrecôte 250 grammes, Salade, Frites
La Viandarde

23

25

Sauce en supp : Cèpes, Gorgonzola

Salade, Tenders de poulet, Bacon, Oeuf, 
Oignons crispy, Tomates, Crudités, Sauce Caesar

Fish and Chips 22

Filet de Cabillaud pané, Frites, Sauce Tartare maison

Gratin de Gnocchis, Gorgonzola,
Charcuterie,  Salade

Le Fromager 23

La liste des allergènes est consultable dans la salle intérieure du restaurantPrix TTC service compris

Glaces Portion de frites 5
La Coquillette 24

Coquillettes à la crème de Truffe, Jambon, Oeuf
Génépi Gourmand + 3€

https://atelierdeschefs.fr/recettes/4874/sauce-caesar/

